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COMPOSIZIONE 

 

-CENTRIFUGATO DI SEDANO  cl. 10                                    
-SUCCO DI PERA                cl.  6 
-COLLINE BRINDISI EVO          cl.  0,5 
-SUCCO DI LIMONE                   cl.  1            
-SCIROPPO DI MENTA               cl.  2 
-ALBUME D’UOVO (tea-spoon)                   2 
 
CATEGORIA: 
-Tutte le ore, rinfrescante 
FAMIGLIA: 
-Bio 

TIPOLOGIE IN BASE AL VOLUME: 
-Long drink 

GHIACCIO: 
-A scaglie 

BASE ALCOLICA: 
-Nessuna 

GUSTO: 
-Rinfrescante e dissetante 

TECNICA: 
-Shaker classico 

BICCHIERE: 
-Tumbler 

DECORAZIONE: 
-Foglia di verza cappuccio rosso e cannucce 
 
Rondella di limone e cannucce 

“ HOPE “ 

PROCEDIMENTO: 

E’ un drink biologico.  
Si basa su prodotti del territorio, con limone,      
sedano e pera a produzione bio a km0 . 
Sono diverse le proprietà del sedano che lo rendono 
interessante dal punto di vista terapeutico, infatti 
possiamo affermare che il sedano ha proprietà de-
purative e mineralizzanti nei confronti di tutto  
l’organismo e svolge un’attività calmante e antide-
pressiva sul sistema nervoso. La presenza di vitami-
na K crea beneficio per la coagulazione del sangue, 
mentre il succo tonifica la pelle.“Verde, la speranza 
non si perde”, è questo che abbiamo pensato appena 
visto il colore della bevanda, composta dal verde del 
sedano e dello sciroppo di menta che con la pera, 
viene tutto centrifugato. 
La presenza dell’albume conferisce alla bevanda, 
una bianca schiuma in superficie. La sensazione di 
pizzicorio che percepirete alla gola, è frutto della 
bontà dell’olio extravergine d’oliva prodotto         
sapientemente dai frantoiani pugliesi. 
Buona degustazione. 
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