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Una delle regioni italiana che detiene due
marchi STG (8)

Deve essere particolare nel caso dell'lGP (4)
Lo é IGP quella di Bologna (10)

Puo essere rossa quella di Sicilia (7)

Lo ¢ il colore del marchio IGP (9)

Cosi ¢ la Dop...per il Belgio (3)
Denominazione di origine protetta (sigla) (3)

Termine coniato dai francesi, indicante un‘area
ristretta (7)

Uno dei fattori importanti nel terroir (5)
Lo € nella sigla IGP la lettera G (10)

Lo é quello di Modena (9)

Specialita tradizionale garantita (sigla) (3)
Possono essere specifiche tradizionali (8)
Acronimo della DOP...in olandese (3)
Denominazione...in lingua spagnola (12)
Lo é il colore del marchio DOP (11)
Famoso Padano DOP (5)

Possono essere di qualita (6)

La CE...per esteso (15)
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Acronimo della DOP...per gli inglesi (3)
Distillato che pud essere anche 1G (6)
Prodotto IGP di Paestum (8)

Salsa ...STG (11)

Tipico formaggio italiano STG (18)
Protetta...in spagnolo (9)

Lo é del "piennolo” per la pizza STG (10)
Lo sono le produzioni per STG (12)
Indicazione geografica tipica (sigla) (3)
Olio di oliva DOP di Crotone (13)
Acronimo di IGP in ...svedese (3)
Sinonimo di inizialismo, si usa per i marchi (8)
Qui la mortadella & IGP (7)

Lo e quella di Montella (IGP) (8)
Acronimo di IGP...in polacco (4)




Disponibile anche I’Eserciziario B020 e B021 (16 euro cadauno). Contiene quesiti aperti, test, quiz, ecc. questi
sono gli indici. Disponibile anche un gruppo di  correzione ai  quesiti (
https://www.facebook.com/groups/7517686656 75688 )
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Per avere informazioni su come riceverli, invia una email a aibmproject@gmail.com

Soluzione

Pl 1] o
R ‘ol LAl iluolel Ll UM 7|
ol 0P| | Fl H
B EERREER
B _R
L e] ol ol R ALF["i|cl'a
B B E
NEREEEE 0 B
" H
HENENENN
E 21A
EEMEMIEMEHEM
A
ol LAl Lllolr]olsls
I |
R n
| | v
EEMMMIHEEMEEHEM
C

“c| L] 1]

[N
o]

(o8]

> |- > 1o dc o o> - dm o[>0 I o |<" [
o |
|

<
o |m =



mailto:aibmproject@gmail.com

